
Stroblhaus 
anno 1624 

Tradition & Modern 
 

Gäste mit speziellen diätischen Bedürfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich über die Zutaten 

unserer Speisen informieren möchten, wenden sich gerne an unser Serviceteam 

 

Empfehlungen 

SOMMER 

 

Schwammerl-Consommé €   8,00 

Grießnockerl | Schnittlauch | Pfifferlinge  

 

[VEGAN] Wassermelonen Tataki, Fetakäse  € 12,00 

Estragon-Gurken-Sorbet I Minze | Kräuteröl | Gaszpacho  

frittierter Knusperring 

 

[Hauptspeisen] 
 

Tomaten-Risotto  € 21,00 

Buratta | konfierte Cherrytomaten | Haselnuss | Rucola-Pesto 
 

Pfifferlingsrisotto  € 22,00 

Gebratener Ziegenkäse | gerösteter Brokkoli | Grana Padano 
 

Pfifferlinge à la Creme  € 22,00 

Semmelknödel | Marktsalat 
  

Tagliata  € 25,00 

Geröstetes Knoblauch Ciabatta | Rindersteak | Cherrytomaten 

Parmesan | Rucola | Hausdressing 
 

[VEGAN] Zwiebelrostbraten, Schmorzwiebel   € 25,00 

Bohnengemüse | Röstkartoffeln | Röstzwiebel 
 

Gesottener BIO Rindertafelspitz von WengANGUSta € 25,00  

Krensauce | Cremespinat | Röstkartoffeln 
 

Oberio Schweinekotelette € 26,00  

Kräuter-Salsa | Grillgemüse | Patatas Bravas 
 

Tournedos vom Rinderfilet € 32,00  

Kalbsjus | Karottengemüse |  Erdäpfelgratin 

 
 


